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+* PROYECTOS
Produccion de alimentos funcionales y nutracéuticos fermentados como
precursores potenciales para la salud humana.

Impacto de la capacidad hidrofébica y antimicrobiana de peliculas biodegradables a
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Estimacién de coeficientes de difusion sobre compuestos bioactivos para la
preservacion eficiente de productos agroindustriales.
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